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DECRETO Murcia, 15 de febrero de 2016

RESEEE AR S Ra CONSIDERANDO Io dispuesto en el art.
8 y la Disposicion Transitoria Primera de la Ley
3/2014, de 2 de Julio, de Venta Ambulante o no
Sedentaria de la Region de Murcia en cuanto a que
las autorizaciones municipales para la venta no
sedentaria o ambulante concedidas durante el
N ejercicio 2014 quedaran prorrogadas por un plazo
h . de ocho afios.
Filias CONSIDERANDO la Ordenanza Fiscal
Municipal reguladora de la Tasa por Expedicion de
Documentos Administrativos para el afio 2016 por
la que se fija el precio por expedicion de la licencia
para el ejercicio de la venta ambulante de cualquier
clase en la cantidad de 44,90 €, y el articulo 22.2.2
y 3 de la Ordenanza General de Gestion,
Recaudacion e Inspeccion de Tributos Locales, por

(Art. 20.2.1 del Rgto. Organico del
Gobierno y Admén. De 27-5-2004)

el gre se 1mp0ne el sistema de autoliquidacion de la tasa por aprovechamiento especial de la

vid publica con ocupaciones eventuales, caso de las autorizaciones que nos ocupan,

CONSIDERANDO que la Ley 11/2012, de 27 de diciembre, de modificacién de la
Ley 11/2006, de 22 de diciembre, sobre régimen del comercio minorista de la Region de
Murcia, en su articulo 27 obliga a los que resulten sujetos pasivos para poder ejercer cualquier
tipo de venta a hallarse al corriente con la Hacienda Municipal.

CONSIDERANDO lo preceptuado en el articulo 6 de la Ordenanza Municipal
Reguladora de la Venta Ambulante en el Término Municipal de Murcia en cuanto a los
requisitos necesarios para la concesion de autorizaciones de venta ambulante.

CONSIDERANDQO que dando cumplimiento a lo dispuesto en el articulo 7.2 de la
Ordenanza de Venta Ambulante, mediante Decreto del Concejal Delegado de Mercados
Consumo y Descentralizacion de fecha 31 de mayo de 2012, con fundamento en el informe
del Jefe de Inspeccion de la Via Publica, de fecha 25 de mayo de 2012, se aprobaron las
Normas que establecen el sistema de distancias minimas entre puntos de venta con el fin de
proteger el entorno urbano en las autorizaciones de venta en la via publica.

CONSIDERANDO que las citadas Normas Reguladoras fueron aprobadas para los
ejercicios 2013, 2014 y 2015, mostrandose sin embargo el sistema insuficiente para la
proteccion del entorno urbano, y resultando preciso, por tanto, habilitar un nuevo sistema
de ubicaciones estables en todo el término municipal elaborado a propuesta de los
correspondientes Alcaldes Pedaneos y Presidentes de las Juntas Vecinales de Distritos, con
suspension de los procedimientos dirigidos a conceder nuevas autorizaciones de venta
ambulante en la via ptblica.

CONSIDERANDO la Ley 3/2014, de 2 de julio, de Venta Ambulante o no
Sedentaria de la Region de Murcia, art. 6.2, por el que exige disponer del correspondiente
seguro de responsabilidad civil que cubra los riesgos del ejercicio de la actividad.

CONSIDERANDG el informe de Inspeccion de Consumo, de fecha 28 de
diciembre de 2015, en el que con motivo de establecer el régimen de concesiéon para las
Autorizaciones Municipales de Venta en la Via Priblica y al objeto de establecer las

’




condiciones higiénico sanitarias que deben reunir dichas actividades de venta de alimentos
en el ejercicio 2016, se establece:

“PRIMERO.~ De acuerdo con el Decreto del Concejal Delegado de Mercados, Consumo y
Descentralizacion de fecha 21/09/12, las actividades de venta ambulante de productos alimenticios
en modalidad de puestos instalados en la via publica que podran ser autorizadas seran con caricier
taxativo las citadas por el art. 2.1. de Ia Ordenanza Municipal Reguladora de la Venta Ambulante
en el Término Municipal de Murcia:

- Venta de helados, siempre que no sea en instalaciones fijas
- Venta de churros

- Venta de castafias y mazorcas o similares

- Carritos de golosinas y pequefios juguetes o similares

SEGUNDO.- Las actividades de venta de “HELADOS” deberan cumplir la legislacion y
las condiciones higiénico sanitarias que s¢ establecen el ANEXO I de este informe “CONDICIONES
HIGIENICO SANITARIAS PARA VENTA DE HIELADOS EN CAMIONES TIEND:A ",

TERCERO.- Las actividades de venta de “CHURROS, CHOCOLATE Y/O GOFRES”
deberan cumplir la legislacion y las condiciones higiginico sanitarias que se establecen el ANEXO
II de este informe " ONDICIONES HIGHNICG-SANITARIAS PARA FENTA DE 4548 FRITAS (CHURROS)
EN CAMIONES-TIENDA ",

CUARTO.- Que las actividades de venin dc SOASTANAS Y MAZORCAS O
SIMILARES (frutos secos, garrapiiiadas, palomitas, algedon de azicar) Y “CARRITOS DE
GOLOSINAS” deberan curppliv la lepislacion v Jas condiciones higiénico-sanitarias que se
establecen en el ANEXO 111 de esic informe “CONDICIGNES HIGIENICO-SANITARIAS PARA VENTA
DE ALIMENTOS NO PERECEDEROS EN PUESTOS AMBULANTES ™

QUINTO.- Respecto a las actividades de venta de “PIZZAS, BOCADILLOS, PERRITOS
CALIENTES, PATATAS FRITAS Y/O ASADAS” que dc acuerdo con lo establecido en ¢l punto
TERCERO del Decreto del Concejal Delegado de Mercados, Consumo y Descentralizacion de
fecha 21/09/12, les sea autorizada la prérroga del ejercicio de venta ambulante deberan cumplir fa
legislacion y las condiciones higiénico-sanitarias que se establecen en el ANEXO 1V de este
informe  “CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS  PARA  ELABORACION ¥ VENTA DE COMIDAS
PREPARADAS EN CAMIONES-TIENDA” .

SEXTO.- Para obtener la autorizacion los interesados deberan presentar fa documentacion
siguiente:

- Acreditacion la fermacion continaada anual en materia de higiene de alimentos de

fodos los manipuladores..

- En las actividades sujetas af Anexc 1 Anexo Il y Anexo IV, autorizacion sanitarii

“vigente de la Direccion General de Sulud de la Consejeria de Sanidad de la CARM en
cuanto a la idoneidad de las instalaciones del vehiculo o bien la inscripcion de dicho
vehiculo en el Censo Autonémico creado al efecto.

SEPTIMO.- A efectos de poder comprobar durante las inspecciones que el vehiculo desde
el que se ejerce la actividad es aquél para el que se otorgo la autorizacion, en dicha autorizacion
debera constar expresamente el niimero de bastidor del vehiculo autorizado para la venta asi como
la obligatoriedad de exhibir junto a la autorizacion el Anexoe de condiciones higienico-sanitarias de
aplicacion”.

CONSIDERANDO que las autorizaciones de venta en la via plblica deben ser
concedidas en precario con cardcter excepeional y fuera del horario comercial habitual,
especialmente en fines de semana y festivos, para dispensat un servicio complementario a los
ciudadanos, al uso propio de las zonas en las que son concedidas (zona comercial, ocio) y asi
evitar conflictos de competencia desleal con otros establecimicntos ubicados en la misina
7ona,

Por la presente, vista Ley 11/2012, de 27 de diciembre, de modificacion de la Ley
11/2006, de 22 de diciembre, sobre régimen del comercio minorista de la Regién de Murcia,
la Ley 3/2014, de 2 de Julio, de Venta Ambulante o no Sedentaria de la Region de Murcia, y
la Ordenanza Municipal Reguladora de la Venta Ambulante en el Término Municipal de
Murcia y en uso de las competencias que legalmente me estan conferidas por Decreto de
Alcaldia de 18 de junio de 2015.
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RESUELVO:

PRIMERO.- Prorrogar en el ejercicio 2016 las licencias concedidas en el aiio 2015,
relacionadas en el anexo V, para la venta ambulante en la via piblica del Municipio de
Murcia y aprobar las autorizaciones concedidas durante el ¢jercicio 2016 hasta la fecha del
presente Decreto.

SEGUNDO.- Condicionar la citada prorroga a que los interesados acrediten el
cumplimiento de los siguientes requisitos:

1) Presentar declaracion responsable en la que manifiesten que contintian cumpliendo con
las condiciones establecidos en la legislacion vigente que dieron lugar al otorgamiento

de la autorizacion para la venta cn el ejercicio 2015:

-Estar dado de alta en el epigrafe o epigrafes correspondientes del Impuesto de
Actividades Econdmicas o el equivalente en el caso de solicitantes de estados miembros de la
Unién Eurgpea y estar al corriente en el pago de la tarifa o, en caso de estar exentos, estar
dado de alta en el censo de obligados tributarios con el compromiso de cumplir los requisitos
durante el periodo vigente de la licencia.

- Estar en situacion de alta en el Régimen de la Seguridad Social que corresponda o el

M perteneciente a una cooperativa que también! figure de alta o equivalente en caso de

\ solicitantes de estados miembros de la Unién Europea, y estar al corriente en el pago.

- Disponer del oportuno permiso de residencia y trabajo conforme a la normativa vigente,
en caso de personas extracomunitarias.

- Cumplir con las condiciones exigidas por la normativa reguladora del producto o
productos objeto de la venta ambulante o no sedentaria.

- En cuanto al personal manipulador de alimentos, disponer de la formacién continuada
anual, en materia de higiene alimentaria.

2) Encontrarse al corriente en el pago de tributos con la Hacienda Municipal. A estos
efectos, recibida la instancia y acreditado el cumplimiento del resto de los requisitos, se
procederd a comprobar su cumplimiento de oficio

3) Aportar justificante de ingreso de la tasa (44,90€) por expedicion de documento segiin
Ordenanza Fiscal vigente en la cuenta de Mare Nostrum n® ES35 0487 0001 6620

| 00140057 a favor del Ayuntamiento de Murcia, Servicio de Mercados.

l; 4) Aportar documento acreditativo de ingreso de la autoliquidacion por tasa de ocupacion

\) en la via ptblica. '

g 5) Aportar seguro de Responsabilidad Civil vigente.

6) Aportar ficha técnica del vehiculo remolque.
7) Acompafiar autorizacion de la direccion general de Salud de la Comunidad Auténoma
certificando la idoneidad de las instalaciones destinadas a la venta (Decreto 172/95, de

22 de noviembre, BORM 7/12/95).

TERCERO.- Aprobar las condiciones higiénico sanitarias que se adjuntan como
anexos I, II, III Y TV a esta resolucion para el ejercicio 2016.

CUARTO.- Aprobar que las actividades que sean autorizadas para la venta en la
via publica, deberan ejercer fuera del horario comercial habitual establecido,
fundamentalmente en fines de semana y fiestas locales, autonomicas y nacionales,
atendiendo al horario médxinio establecido en la legislacion vigente, para las actividades
que con caracter principal se desarrollan en la zona en la que es concedida la autorizacion
de venta, especialmente en las circulares dictadas por la Comunidad Auténoma de Murcia.
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QUINTO.- Suspender la concesion de nuevas autorizaciones de venta ambulante
en la via piblica y el sistema de distancias aprobado por Decreto del Concejal Delegado de
Mercados, Consumo y Descentralizacion de fecha 31 de mayo de 2012, respecto a las
Normas Reguladoras que establecen el sistema de distancias minimas entre puntos de venta
con el fin de proteger el entorno urbano.

SEXTO.- Iniciar el expediente para la determinacion de las ubicaciones
establecidas en las que seran concedidas autorizaciones de venta, recabando las oportunas
propuestas de estas ubicaciones presentadas por los correspondientes Alcaldes Pedaneos y
Presidentes de las Juntas de Distritos Vecinales.

SEPTIMO.- Dar publicidad de la presente resolucion mediante la publicacién en la
pagina web del Ayuntamiento de Murcia y dar traslado de la misma a Policia Local,
Servicio de Calidad Urbana, Servicio de Trafico, Inspeccion de Consumo y Agencia
Municipal Tributaria para que vigilen y supervisen el adecuado cumplimiento de los
términos y condiciones de la misma.

LA TENIENTE ALCALDE DELEGADA
DE COMERCIG, ORCANIZACIONY
RELACIONES TNSTITUCIONALLS
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ANEXO 1

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS PARA VENTA DE HELADOS
EN CAMIONES TIENDA

A. Actividad

Venta desde vehiculos (caravanas, autocaravanas o remolques) situados sobre la via publica de
helados envasados en unidades de venta y con marca registrada.

B. Legislacién aplicable

Reglamento (CE) n°® 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de abril relativo a la
higiene de los productos alimenticios (DOUE L 226 de 25.6.2004) _

Decreto 172/1995 de 22 de noviembre por el que por el que se regulan las condiciones sanitarias para
la venta de alimentos y determinados animales vivos fuera de establecimientos permanentes, (BORM
282 de 07/12/95)

Real Decreto 618/98 de Presidencia del Gobierno, de 17 de abril, por el que se aprueba la
Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la elaboracion, circulacién y comercio de helados y mezclas
envasadas para congelar (BOE del 28 de Abril de 1998)

C. Autorizaciones previas

- Los vehiculos contardn con la autorizacién sanitaria vigente de la Direccién General de
Salud de la Consejeria de Sanidad de la CARM en cuanto a la idoneidad de sus instalaciones o
bien la inscripcidn de dicho vehiculo en el Registro Autondmico creado al efecto.

- La autorizacién o la acreditacion de la inscripcién en el Registro Autonémico debera ser
presentada para obtencer la licencia municipal v estard a disposicién de los Inspectores Sanitarios
durante el ejercicio de la actividad. '

D. Requisitos higiénico-sanitarios

Ubicacién aislada/separada de focos de contaminacién (animales, contenedores de basuras,
escombros, etc.)

Tendré capacidad suficiente para el desarrollo de la actividad

Sistemas de iluminacién protegidos mediante pantallas estancas. El local estard suficientemente
iluminado.

El lugar donde se expendan los productos serd un espacio cerrado salvo por une de los paramentos
verticales donde se permitird una abertura para despachar al pablico. Dicho espacio tendrd suelo,
paredes y techos de material liso y de facil limpieza y desinfeccion que se mantendran en correcto
estado de conservacién y limpieza.

Suministro de agua corriente potable por conexién a la red publica o por deposito de al menos 100
litros at comienzo de la jornada. El agua se mantendrd en estado de potabilidad y limpieza debiendo
ser renovada tantas veces como sea necesario.

Conexion a la red piiblica de aicantarillado para la eliminacién de las aguas residuales generadas
durante la actividad o deposito de igual capacidad que el de abasiecimiento (100 litros) para su
recogida.

Fregador o lavamanos con grifo de accionamiento no manual dotado de agua potable asi como
dosificador con jabon liquido y dispensador de toallas de un solo use (papel) para el secado de las
manos,

Todos los productos alimenticios se depositardn en armarios, estanterias, vitrinas 6 cualquier otro
medio que impida su contacto con el suelo.

Vitrinas para cxponer los alimentos no envasados de forma que queden fuera del alcance del
pliblico. .

Elementos frigorificos necesarios para la conservacion a la temperatura adecuada de los helados (-
18°C los helados y 0°C los granizados) tanto durante ¢l transporte como en la venta, de forma que
mantengan el grado de plasticidad y congelacién suficiente hasta el momento de su venta al
consumidor. Las cdmaras dispondran de termémetro visible desde el exterior y serAn mantenidas en
perfectas condiciones de uso y limpieza.
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Camaras y congeladores con capacidad atil suficiente para poder almacenar las bebidas, materias
primas, productos intermedios y productos finales correctamente ordenados, separados y protegidos
pata evitar contaminaciones cruzadas.

Los utensilios que se empleen para la venta cumplirdn permanentemente las debidas condiciones
higiénicas, limpiandose cada vez que se utilicen con agua potable corriente y deter gente

Utiles de limpieza y productos quimicos para la desinfeccion y limpieza del equipo de trabajo y del
local, estardn almacenados en su envase original y en un lugar independizado de donde se encuentren
los productos alimenticios.

Recipientes estancos con tapadera de accionamiento a pedal para los residuos sélidos (basura)
dotados de bolsas de un solo uso,

El local, las superficies y el equipo de trabajo que entren en contacto con los alimentos se
mantendrdn limpias en todo momento y su construccién, composicién y estado de conservacion
permitiran st adecuada limpieza y desinfeccion. La limpieza se llevard a cabo como minimo al final -
de cada jornada de trabajo,

La materia prima y el resto de productos alimenticios procederan de proveedores acreditados con
autorizacién sanitaria,

Se indicardn mediante cartel o similar los precios de venta al piiblico.

El personal vestird ropa limpia de uso exclusivo y cubrecabezas y estar4 incluido en un programa de
formacion continuada para manipuladores de alimentos. Deberd acreditarse gue los manipuladores
han realizado una accién formativa anual. Se mantendra en todo momento la maxima puleritud en el
aseo personal, poniendo especial atencién en el lavado de las manos, que se hard como minimo cada
vez que reanude el trabajo y en caso de contaminacién. No se podra comer, fumar en el lugar donde
se manipulen los alimentos.

El responsable del establecimiento aplicard un sistema de autocontrol (plan de limpieza y
desinfecci6n, plan de control de temperaturas, plan de control de trazabilidad, registro de proveedores
etc.} y dispondrd de la documentacién necesaria para poder acreditar al proveedor inmediato de los
productos que almacene y exponga a la venta.

ol Murciar28 de diciembre de 2015
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ANEXO I

CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS PARA
YENTA DE MASAS FRITAS (CHURROS)
EN CAMIONES TIENDA

A. Actividad

Elaboracién y Venta en vehiculos (caravanas, autocaravanas o remolques) situados sobre la via
piblica de: '
- Masas fritas (churros y bufiuelos) considerando como tales preparados alimenticios de consumo
inmediato fabricados con agua, harina y sal, adicionados o no de gasificantes autorizados, fritos
en aceite vegetal comestible antorizado

- Chocolate caliente

- Gofres

B. Legislacién aplicable

- Reglamento (CE) n°® 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de abril relativo a la
higiene de los productos alimenticios (DOUE L 226 de 25.6.2004)

- Decreto 172/1995 de 22 de noviembre por el que por el que se regulan las condiciones sanitarias para
la venta de alimentos y determinados animales vivos fuera de establecimientos permanentes, (BORM
282 de 07/12/95)

- Real Decreto 2507/1983 de 4 de agosto sobre Reglamentacion Técnico sanitaria para la elaboracion y
comercializacion de Masas Fritas (BOE 225 de 20/09/83)

- Real Decreto 126/2015 de 27 de febrero, por el que se aprueba la norma general relativa a la
informacién alimentaria de los alimentos que se presenten sin envasar para la venta al consumidor
final y a las colectividades, de los envasados en los lugares de venta a peticién del comprador, y de
los envasados por los titulares del comercio al por menor.

C. Auforizaciones previas

- Los vehiculos contaran con la autorizacién sanitaria vigente de Ia Direccion General de Salud de
la Consejeria de Sanidad de la CARM en cuanto 2 la idoneidad de sus instalaciones o bien la
inscripeion de dicho vehiculo en el Registro Autonémico creado al efecto.

- La autorizacién o Ia acreditacién de la inscripeién en el Registro Autonémico debers ser presentada
para obtener la licencia municipal y estard a disposicion de los Inspectores Sanitarios durante el
ejercicio de la actividad.

D. Reguisitos higiénico-sanitarios

I. Ubicacién aislada/separada de focos de contaminaciéon (animales, contenedores de basuras,
escombros, etc.)

2. Tendrd capacidad suficiente para el desarrollo de la actividad

3. Sistemas de iluminacién protegidos mediante pantallas estancas. El local estard suficientemente
iluminado.

4. El lugar donde se elaboren y expendan los productos serd un espacio cerrado salvo por uno de los
paramentos verticales donde se permitird una abertura para despachar al pablico. Dicho espacio
tendra suelo, paredes y techos de material liso y de facil limpieza y desinfeccion que se mantendran
en correcto estado de conservacion y limpieza,

5. Sumninistro de agua corriente potable por conexién a la red publica o por deposito de al menos 100
litros al comienzo de la jornada. El agua se mantendré en estado de potabilidad y limpieza debiendo
ser renovada tantas veces como sea necesario,

6. Conexion a la red publica de alcantarillado para la eliminacién de las aguas residuales generadas
durante la actividad o deposito de igual capacidad que el de abastecimiente (100 litros) para su
recogida. .

7. Fregador o lavamanos con grifo de accionamiento no manual dotado de agua potable asi como

dosificador con jabén liquido y dispensador de toallas de un solo uso (papel) para el secado de las
Manos.
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Todos los productos alimenticios se depositaran en armarios, estanterfas, vitrinas 6 cualquier otro

medio que impida su contacto con el suelo.

Vitrinas' para exponer los alimentos no envasados de forma que queden fuera del alcance del

piblico. Dicha vitrinas serdn refrigeradas en caso de que los alimentos que se expongan sean

perecederos, - :

Pinzas, paletas u ofro sistema para despachar los productos no envasados. Si se utilizan guantes

éstos no serdn de latex, :

Se utilizard como envoltura materiales autorizados para uso alimenticio (est4 prohibido el papel de

periédico),

Las tablas de corte y las empufiaduras de los cuchillos no seran de madera sino de material liso no

absorbente autorizado para uso alimentario.

En el caso de que se trabaje con productos perecederos (leche, nata para gofres, etc.):

- Elementos frigorificos suficientes (cdmaras, vitrinas, congeladores) que garanticen unas
condiciones térmicas de conservacion adecuadas de los productos perecederos tanto en la fase de
transporte como en la de almacenamiento v venta.

- Céamaras, vitrinas refrigeradoras y congeladores con termémetro visible y mantenidos en
perfectas condiciones de uso y limpieza.

- Cémaras y congeladores con capacidad util suficiente para poder almacenar las bebidas,
materias primas, productos intermedios y productos finales correctamente ordenados, separados
y protegidos para evitar contaminaciones cruzadas,

Utiles de limpieza y productos quimicos para la desinfeccion y limpieza del equipo de trabajo y del
local almacenados en su envase original y en un lngar independizado de donde se encuentren los
productos alimenticios.
Recipientes estancos con tapadera de accionamiento a pedal para los residuos sélidos (basura)
dotados de bolsas de un solo uso,
El local, las superficies y el equipo de trabajo que entren en contacto con los alimentos se
mantendran limpias en todo momento y su construccién, composicién y estado de conservacién
permitirdn su adecuada limpieza y desinfeccién. La limpieza se llevard a cabo como minimo al final
de cada jornada de trabajo.
Los puestos que sirvan comida o bebida s6lo podrén utilizar en la fase de venta, vajilla y cuberteria
de un solo uso.
La materia prima y el resto de productos alimenticios procederan de proveedores acreditados con
autorizacién sanitaria. El responsable de la actividad debera disponer en el local de fa docimentacion
comercial para acreditar al proveedor inmediato de los productos que tenga almacenados y exponga a
la venta. El aceite estara envasado y etiquetado con una marca registrada de forma indeleble.
El baho de fritura serd exclusivamente de aceite sin mezclar con otras grasas animales o vegetales.
El aceite deberé renovarse en su totalidad en el caso de que no garantice las condiciones higiénico-
sanitarias.
El combustible se almacenara en lugar separado. En el caso de que el combustible sea lquido, es
evitard que el humo y los gases de la combustion entren en contacto con las masas en fritura
Se indicaran mediante cartel o similar los precios de venta al piblico
El personal vestird ropa limpia de uso exclusivo y cubrecabezas y estard incluido en un programa de
formacién continuada para manipuladores de alimentos. Deberd acreditarse gue los manipuladores
han realizado una accion formativa anual.. Se mantendra en todo momento la maxima pulcritud en el
aseo personal, poniendo especial atencién en el lavado de las manos, que se hard como minimo cada
vez que reanude el trabajo y en caso de contaminacion. No se podra comer, fumar en el lugar dénde
se manipulen los alimentos.

El responsable del establecimiento aplicard un sistema de autocontrol (plan de limpieza y

desinfeccion, plan de control de temperaturas, plan de control de trazabilidad, registro de proveedores

etc.) y dispondré de la documentacion necesaria para poder acreditar al proveedor inmediato de los
productos que almacene y exponga a la venta.

Murcia, 28 de diciembre de g 5 o
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ANEXO I

CONDICIONES HIGIENICQO-SANITARIAS PARA VENTA DE ALIMENTOS NO
PERECEDEROS EN PUESTOS AMBULANTES

A. Actividad

Venta en puestos desmontables situados sobre la via publica de: :

- Productos alimenticios envasados, que no precisen temperaturas de conservacion distintas de las
ambientales y que procedan de establecimientos permanentes autm:zados sanitariamente:
golosinas, palomitas, frutos secos y garrapifiadas

- Productos alimenticios elaborados en el momento de la venta: palomitas, mazorecas asadas,
castafias asadas y algodoén de azicar

B. Legislacion aplicable

Reglamento (CE) n® 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de abril relativo a la
higiene de los productos alimenticios (DOUE L 226 de 25.6.2004),

Decreto 172/1995 de 22 de noviembre por ¢l que se regulan las condiciones sanitarias para la venta
de alimentos y de determinados animales vivos fuera de establecimientos permanentes (BORM nim.
282 del 07/12/95).

Real Decreto 126/2015 de 27 de febrero, por el que se aprueba la norma general relativa a la
informacién alimentaria de los alimentos que se presenten sin envasar para la venta al consumidor
final y a las colectividades, de los envasados en los lugares de venta a peticién del comprador, y de
los envasados por los titlares del comercio al por menor.

C. Reguisitos higiénico-sanitarios
Puestos aislados/separados de focos de contaminacién (animales, contenedores de basuras, eic.) ¥

situados sobre vias o locales pavimentados, que se mantendran en perfectas condiciones de
limpieza,

Sistemas de proteccién (toldos o cubiertas) que impidan la contaminacién y la accién directa de la
luz solar sobre los productos.

Superficies de las mesas de trabajo, mostradores, bandejas, contenedores, utensilios y otros
elementos que puedan entrar en contacto con los alimentos, de material inocuo de uso alimentario, no
oxidable, liso, de facil limpieza y desinfeccion, mantenidos en buen estado y en adecuadas

condiciones de limpieza, que se realizard como minimo antes de comenzar la actividad y al finalizar
cada jornada.

Los vehiculos en los que se transporten los alimentos estarén en perfectas condiciones de limpieza.
Dichos vehiculos se destinaran exclusivamente al transporte de los alimentos quedando prohibido
que en ellos se transporten los materiales de montaje del puesto u otros enseres.

Requisitos de las materias primas y los productos alimenticios puestos a la venta
.a) Todos los productos alimenticios ain estando embaladas en sacos, cajas u otros medios se
depositaran en anaqueles, estanterfas, vitrinas 6 cualquier otro sistema que impida su
contacto con el suelo o su contaminacidn por otras fuentes,

b) Procederén de un obrador, industria o establecimiento con nitmero de Registro Sanitario o
Autorizacion Sanitaria. La documentacién que acredite este hecho se tendré en el puesto de
venta a disposicién de los inspectores veterinarios (documentacién comercial - facturas,
albaranes -, etiquetas de los productos que se fraccionan, autorizaciones sanitarias del
elaborador, etc.).

¢) Los productos envasados estaran debidamente etiquetados y en el etiquetado figurard como
informacion obligatoria: denominacién del producto, ingredientes, contenido neto, fecha de
consumo preferente o de caducidad, lote, nombre o razén social del fabricante y direccién, y
condiciones de conservacion. Las etiquetas se conservaran hasta la finalizacion del producto,

d) Se indicardn en carte} o similar los precios de venta al piiblico.

e} Los productos que puedan alterarse por ¢l calor como por ejemplo chocolates, caramelos
blandos, etc., se mantendrén a temperaturas no superiores a 25° C, por tanto, si se alcanzan




esas temperaturas ambientales serd obligatorio que estos productos se mantengan
refrigerados o se retiren de la venta.

6. En aquellos puestos en los que se elaboren alimentos (palomitas, mazorcas y castafias asadas,

algodon de aziicar) se cumpliran los siguientes requisitos:

a) Medios para el lavado de los utensilios y las manos de los maniputadores:

b)

d)
e)
f)

- Depésito que asegure ¢l suministro de agua corriente potable necesario para toda la
jornada, de al menos 30 litros al inicio de la venta con grifo.
- Fregador o recepticulo (deposito o cubo) para la recogida del agua corriente def
deposito anterior que, en este caso, se vaciard siempre en la red de alcantarillado.
- Dosificador con jabén Hquido y toallas o pafios de un sélo uso (papel).
Recipientes estancos con tapa de accionamiento a pedal provistos de bolsas de un solo uso,
para la recogida de basura.
En el caso de que exista un foco de combustién, éste debe estar debidamente protegido para
evitar que el piblico pueda quemarse.
Vitrinas o sistema de proteccion para exponer los alimentos no envasados de forma que
queden fuera del alcance del publico y de otras fuentes de contaminacion.
Pinzas, palas u otro sistema para despachar los productos no envasados. No esté permitido el
uso de guantes de latex, pero si se permiten de vinilo o nitrilo.
El material de envoltura de los productos a granel debe ser de uso alimentario.

7. Estardn prohibidas Ias siguientes practicas;

10.

\\ de Inspeccion de

La venta de cualquier alimento distinto a los autorizados, y en concreto, queda prohibida
expresamente la venta de pan, reposteria, reposteria con cremas y natas.

La venta fraccionada o a granel de alimentos no envasados, cuando su normativa especifica
lo prohiba,

La venta de hierbas y plantas desecadas a granel o con mencidn a propiedades o efectos
terapéuticos.

La permanencia y entrada de animales en los puestos.

Almacenar conjuntamente alimentos incompatibles, y productos t6xicos (detergentes,
lejias.....) junto a productos alimenticios.

Vender alimentos contaminados, alterados, adulterados, falsificados, nocivos o cuyo origen
no pueda acreditarse o realizar cualquier manipulacién que suponga fraude o riesgo para la
salud de los consumidores,

Todo el personal relacionado con la manipulacion de alimentos deberd acreditar que estd incluido en
un programa de formacion continuada y que ha realizado una accién formativa anual.

Los manipuladores utilizardn ropa limpia de uso exclusivo y llevarin el pelo recogido, cuidando en
todo momento su aseo personal (ufias limpias y cortas...), asi como Jas practicas de manipulacién.

Los manipuladores mientras desempefian su actividad no podran fumar, comer, masticar chicle, o
realizar otras précticas antihigiénicas.

Murcia, 28 de diciembre de 2015
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ANEXO IV

CONDICIONES HIGIENICO-SANITARIAS PARA ELABORACION Y VENTA DE
COMIDAS PREPARADAS EN CAMIONES TIENDA

A. Actividad

Elaboracién y venta en vehiculos ambulantes (remolques, caravanas y autocaravanas) situados sobre la
via piiblica de los siguientes productos alimenticios preparados “in situ®: pizzas, bocadillos, perrites
calientes y/o patatas fritas o asadas.

La actividad deberd ajustarse exclusivamente a la preparacion de pizzas y bocadillos con productos
alimenticios ya elaborados por industrias con registro sanitario (queso, embutidos, tortillas...) quedando
PROHIBIDAS las signientes practicas:
- La elaboracién o venta de otro tipo de platos preparados (por ej: hamburguesas, productos
cdrnicos a la plancha, etc.)
- Lautilizacién de huevos frescos
- La dispensacién a granel de mayonesa o cualquier otra salsa que precise refrigeraciéon, Solo
se permitird la venta de salsas en sobres monodosis con marca regisirada que no precisen
refrigeracion.

B. Legislacion aplicable

- Real Decreto 3484/2000, sobre normas de higiene para la elaboracién, distribucién y comercio de
comidas preparadas (BOE nim. 11 det 12/01/01)

- Reglamento (CE) n° 852/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo de 29 de abril relativo a la
higiene de los productos alimenticios (DOUE L 226 de 25.6.2004)

- Decreto 172/1995 de 22 de noviembre por el que se regulan las condiciones sanitarias para la venta de
alimentos y de determinados animales vivos fuera de establecimientos permanentes (BORM niim.
282 del 07/12/95)

- Real Decreto 191/2011 de 18 de febrero sobre Registro General Sanitario de empresas alimentarias y
alimentos (BOE de 08/03/11)

- Real Decreto 126/2015 de 27 de febrero, por el que se aprueba la norma general relativa a la
informacién alimentaria de los alimentos que se presenten sin envasar para la venta al consumidor
final y a las colectividades, de los envasados en los lugares de venta a peticién del comprador, y de
los envasados por los titulares del comercio al por menor.

C. Autorizaciones previas

- Los vehiculos contarén con la autorizacién sanitaria vigente de la Direccidén General de Salud de la
Consejeria de Sanidad de la Comunidad Auténoma de la Regién de Murcia o bien la inscripcion de dicho
vehiculo en el Registro antondmice creado al efecto en esa misma Consejerfa.

- Autorizacién Sanitaria vigente o la inscripcion en el Registro Sanitario autondémico del cbrador dénde
se precocinan, preparan y/o conservan las materias primas (pizzas) que emplean.

Ambas antorizaciones deberdu ser presentadas para obtener la licencia municipal y estardn a disposicién
de los Inspectores Sanitarios durante el ejercicio de la actividad.

D. Requisitos higiénico-sanitarios

1. Ubicacion aislada/separada de focos de contaminacidn (animales, contenedores de basuras,
escombros, ete,},

2. Tendra capacidad suficiente para el desarrollo de la actividad.

3. Sistemas de Huminacién protegidos mediante pantallas estancas. El local estard suficientemente
iluminado. ,

4. El lugar donde se elaboren y expendan los productos serd un espacio cerrado salvo por uno de los
paramentos verticales donde se permitird una abertura para despachar al piblico. Dicho espacio
tendra suelo, paredes y techos de material liso y de facil limpieza y desinfeccion que se mantendran
en correcto estado de conservacion y Hmpieza,



10.

It.

2.

13.

14.

15.

16.

17,

18.

i9.
20.

21.

Suministro de agua corriente potable fria y caliente por conexion a la red piiblica o por deposito
de al menos 100 litros al comienzo de la jornada. El agua se mantendré en estado de potabilidad y
limpieza debiendo ser renovada tantas veces como sea necesario,

Conexion a la red publica de alcantarillado para la eliminacién de las aguas residuales generadas
durante la actividad o deposito de igual capacidad que el de abastecimiento (100 litros) para su
recogida.

Fregador o lavamanos con grifo de accionamiento no manual dotado de agua potable fria y caliente
asf como dosificador con jabon liquido y dispensador de toallas de un solo uso (papel) para higiene
de las manos.

Todos los productos alimenticios se depositaran en armarios, estanterias, vitrinds 6 cualquier otro
medio que impida su contacto con el suelo,

Vitrinas para exponer los alimentos no envasados de forma que queden fuera del alcance del
pblico. Dicha vifrinas serdn refrigeradas en caso de que los alimentos expuestos sean perecederos.
Pinzas, paletas u otro sistema para despachar los productos no envasados. Si se utilizan guantes
éstos no serdn de latex.

Las tablas de corte y las empufiaduras de los cuchillos no seran de madera sino de material liso no
absorbente auforizado para uso alimentario.

Elementos frigorificos (c4maras, vitrinas refrigeradoras v congeladores camaras):

que gdranticen unas condiciones térmicas de conservacion adecuadas de los productos perecederos
tanto en la fase de transporte como en la de aimacenamiento y venta,

con termémetro visible y mantenidos en perfectas condiciones de uso y limpieza.

con capacidad fitil suficiente para poder almacenar las bebidas, materias primas, productos
ntermedios y productos finales correctamente ordenados, separados y protegidos para evitar
contaminaciones cruzadas.

Utiles de limpieza y productos quimicos para la desinfeccion y limpieza del equipo de trabajo y del
local almacenados en su envase original y en un lugar independizado de donde se encuentren Jos
productos alimenticios,

Recipientes estancos con tapadera de accionamiento a pedal para los residnos sohdos (basura)
dotados de bolsas de un solo uso.

El local, las superficies y el equipo de trabajo se mantendran limpios en todo momento y su
construccion, composicion y estado de conservacién permitiran su adecuada limpieza y desinfeccion.
La limpieza se llevar a cabo como minimo al final de cada jornada de trabajo.

Los puestos que sirvan comida o bebida sdlo podréan utilizar en la fase de venta, vajilla y cuberteria
de un solo uso.

La materia prima y el resto de producios alimenticios procederdn de proveedores acreditados con
autorizacion sanitaria. El responsable del establecimiento deberd disponer en el local de la
documentacién comercial para acreditar al proveedor inmediato de los productos que tenga
almacenados y exponga a la venta.

Las verduras y hortalizas de consumo crudo se lavaran y desinfectaran adecuadamente con lejia
apta para desinfeccién/cloracion de aguas.

Se indicardn mediante cartel o similar los precios de venta al ptiblico.
El personal vestird ropa limpia de uso exclusivo y cubrecabezas y estara incluido en un programa de
formacién continuada para manipuladores de alimentos. Debera acreditarse que los manipuladores
han realizado al menps una accidn formativa anual.. Se mantendri en todo momento la méxima
pulcritud en el aseo personal, poniendo especial atencion en el lavado de las manos, que se hard
como minimo cada vez gue reanude el trabajo y en caso de contaminacién.
El responsable del establecimiento aplicard un sistema de autocontrol (plan de limpieza y
desinfeccién, plan de control de temperaturas, plan de control de trazabilidad, registro de proveedores
etc.) y dispondrd de la documentacion necesaria para poder acreditar al proveedor inmediato de los
productos que almacene y exponga a la venta,
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